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MENU SEZONOWE

PRZYSTAWKI

Carpaccio z buraka « gorgonzola « rukola
< orzechy « oliwa cytrynowa

Mezze (deska 2-3 0s.) « hummus « sos
romesco « chorizo « papryka padron « oliwki
« tzatziki « cukinia « feta w ziotach « pita

34 7t

85 zt

ZUPA

Krem z dyni « mleko « masto « wiejska
Smietana « orzeszki pini

DANIE GLOWNE

33zt

Pizza z kozim serem « pesto z jarmuzu

« pomidory « kozi ser « migdaty « parmezan
« pomidorki koktajlowe « czosnek « oliwa

s przyprawy

Musaka z baktazanem « mieso wotowe
mielone » pomidory « kapusta « marchew

. pietruszka « seler « masto » mleko « majonez
« parmezan » maka « chrzan « czosnek

+ szalotka « cynamon « gatka muszkatatowa

« przyprawy « beszamel « Swieze ziota

Pappardelle z borowikami « czosnek « cebula
« biate wino « parmezan « Swieze ziota

Tagliolini z krewetkami « sepia « pomidor
malinowy « biate wino « chilli » czosnek
+ masto « Swieze ziota

FRYTY

38 zt

48 zt

49 7t

54 zt

Fryty « chorizo « papryczki padron
« sos romesco z pomidorbéw, orzechéw
i papryki« Swieze ziota

Fryty « stek z siekanej wotowiny « sos serowy
« kruszonka z boczku « pikle « Swieze ziota

35 zt

42 7t

Dla grup powyzej 10 oséb doliczamy serwis
w wysokoSci 10% wartoSci catego zamowienia.
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SEASONAL MENU

STARTERS

Beetroot carpaccio « gorgonzola « arugula 34 zt
e nuts « lemon oil

Mezze (board for 2-3 persons) « hummus 85 zt
< romesco sauce « chorizo « padron peppers

« olives « tzatziki « zucchini « feta with herbs

* pita

SOUP

Pumpkin cream « milk « butter « country 33zt
cream « pine nuts

MAIN COURSES

Pizza with goat cheese « kale pesto 38 zt
- tomatoes « goat cheese « almonds

« parmesan « cherry tomatoes « garlic

« olive oil « spices

Moussaka with eggplant « minced beef 48 7t
« tomatoes « cabbage « carrots « parsley

« celery « butter « milk « mayonnaise

« parmesan « flour « horseradish « garlic

« shallot « cinnamon « nutmeg « spices

« béchamel sauce « fresh herbs

Pappardelle with boletus mushrooms 49 7t
« garlic » onion « white wine « parmesan
- fresh herbs

Tagliolini with shrimps « sepia « raspberry 54 zt
tomato « white wine « chili « garlic « butter
« fresh herbs

FRIES

Loaded fries « chorizo « padron peppers 35 zt
. romesco sauce made from tomatoes, nuts
and peppers « fresh herbs

French fries « chopped beef steak « cheese 42 7t
sauce « bacon crumble « pickles « fresh herbs

For groups of more than 10 guests we add service charge
in the amount of 10 percent of the total order value.



